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Winfried D. E. Voicker (12. Mai 1947)

Als Generaldirektor des Frankfurter Parkhotels hatte Winfried D. E.
Volcker nun eine Top-Position erreicht. Als er Mitte 1984 schlief3lich
ein neues Betatigungsfeld suchte und fand, erhielt er viele
bedauernde und dankbare Briefe:

Walter Wallmann, Oberbiirgermeister:

»---Mogen Sie Frankfurt am Main und |Ihr Wirken als Generaldirektor
im hiesigen Parkhotel in guter Erinnerung behalten. ... mit allen
guten Winschen fur lhr persénliches Wohlergehen... lhr Walter
Wallmann.*

Prof. Dr. Rhein, Mitglied des Stadtrats:

,Durch lhre Kreativitat, thren ldeenreichtum und insbesondere lhre
Prazision... haben Sie das Parkhotel zum kleinen Grandhétel in
Frankfurt am Main gemacht. Dafiir danke ich thnen herzlich, weil
Hotels Visitenkarten einer Stadt sind.”

Dr. Viedebandt, Redakteur der Zeit™:
.Bedauerlich..., da3 Sie in der Frankfurter Gastronomie eine Liicke
hinterlassen.”

Reimar H. Witzel, Diplom-Volkswirt, Hoechst AG:

sch mochte lhnen sehr herzlich zu lhrer neuen Aufgabe im
Rheinpark Plaza Hotel in Neuss gratulieren und lhnen winschen,
daR Sie dort so erfolgreich sind wie in Frankfurt. Wie Sie wissen, ist
es lhrem Engagement und Einsatz wesentlich zu verdanken, daf3 wir
zum Parkhotel in einer so engen Verbindung stehen.”

Prof. Dipl.-Ing. Ernst Achilles, leitender Branddirektor:

,Mit groBem Bedauern habe ich zur Kenntnis genommen, dal3 Sie
Frankfurt verlassen, die Stadt, in der Sie so erfolgreich gewirkt
haben. |hr starkes Engagement beim Ausbau des Parkhotels in
Frankfurt am Main hat uns alle beeindruckt.”

Horst van Heukelum, Diplomkaufmann, Vorsitzender des
Vorstandes der Muttergesellschaft des Parkhotel Frankfurt:

,Sie haben dem Hotel wieder einen ausgezeichneten Ruf Uber die
Grenzen Frankfurts hinaus verschafft. Zu dieser Leistung gehort
auch der Aufbau der neuen , Parkhotel-Mannschaft”.

Entscheidend fir die wirtschaftliche Gesundung des Parkhotels war
die Entwicklung einer neuen Konzeption fir das Haus. Hier haben
Sie lhren Gesellschafter in Bezug auf die notwendige Finanzierung
Uberzeugt.“
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Horst van Heukelum

Diplornkaufmann

Herm .
Winfried D.E. VS lc ke r | 30. April 1983

Generaldirektor des
PARKHOTEL FRANKFURT
Wiesenhittenplatz 28/38

6000 Frankfurt am Main

P

Sehr geehrter Herr Volcker,

mit dem 13. April hat der Aufsichtsrat der AGGH meinen

Ricktritt als Vorsitzender des Vorstandes akzeptiert. Dies
ist eine Folge des Gesellschafterwechsels. Meine beratende
Tétigkeit flr die SPH/AGGH-Gruppe werde ich fortsetzen. So

werden wir auch weiter in Kontakt stehen.

Aus AnlaB meines formellen Ausscheidens aus dem Vorstand der
Muttergesellschaft des Parkhotels ist es mir ein Bedirfnis,
Inen flr die gute Zusammenarbeit zu danken, die mit Ihrem
Eintritt Anfang 1980 begamn.

Sie haben in diesen Jahren das Hotel mit groBer Energie und
Tatkraft geleitet und ihm wieder einen ausgezeichneten Ruf -

tber die Grenzen Frankfurts hinaus - verschafft. Zu dieser
Leistung gehdrt auch der Aufbau der neuen "Parkhotel-Marnschaft!,
die heute flir Thre anspruchsvollen Giste zur Verflgung steht.
Trrerheidend filr dle wirtschaftliche Gesundung des Parbhotels
war jedoch die Entwicklung einer neuen Konzeption fir das

Haus. Hier haben Sie vom ersten Tage an Ihre Pline entwickelt,
Ihren Gesellschafter in Bezug auf die notwendige Finanzierung

Uberzeugt und in der Renovations- und Aufbauphase dringend

Biro Frankiurt:
Mainzer Landstralle 16-24/28
6000 Frankfurt am Main

Telefon 06 11/2587630
7651

Privat: A Bitiro Zirich:
tainblick 13 Linthescher-Gasse 1
6242 Kronberg 3 CH-8001 Zirich

Telefon 06173/65953 Telefon00411/2118912



die oft komplizierten Probleme gel®st. Ein so entstandenes
neuves Parkhotel ist - und das wird nicht nur von mir anerkarnt -

weltgehend Threr Initiative zu verdanken.

Mit Beendigung der Bauphase 1982 sind unter Ihrer Leitung

"La Truffe" als Restaurant der Spitzenklasse und die "Casablanca-
Bar" geschaffen und die "Parkstube" neu eingerichtet worden.

Das Traditionshaus, der jetzige "Tower", aber auch der Neubau,
ist im Hotelbereich komplett renoviert und durch das Fitness-
Jenter erginzt worden. In der Palette des Gesamtangzebotes

igt die "Weinlaube', die "Bierstube" und der Spezislititenladen
"Triiffelei" hinzugekommen. Alle diese Aktivitdten

wurden abgerundet durch die Schaffung des "Europa-Saales",

der dem Hause flr die Zukunft sehr wichtige Kongref- und

Bankett-Aktivitdten ermdglicht.

Sie, sehr geehrter Herr V8lcker, haben der Geschichte des
Parkhotels ein gewichtiges neues Kapitel hinzugeflgt. Mir
persénlich hat es groBe Freude bereitet, dabel mitgewirkt zu
haben. ‘

Ich winsche Thnen und Thren Mitarbeitern auch flr die Zukunft
eine erfolgreiche Entwicklung der begonnenen Arbeit. Diese
Winsche verbinde ich mit einem herzlichen Dank flr die Zusammen-

arbeit in den vergangenen Jahren.

g,
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Stadtrat

PROFESSOR DR. PETER RHEIN

Postanschr.: BraubachstraBe 18-22
6000 Frankfurt am Main 1
Fernspr.-Nr.: 212-4324 und -3087

Herrn

Winfried Volcker
Rhein-Park Plaza Neuss
Conference-Kongref3 Center

4040 Neuss

-

Frankfurt am Main, den 22.05.1984

Sehr geehrter Herr Volcker,

durch Ihr Schreiben vom 30.04.1984 habe ich zu meinem grcBten
Bedauern erfahren, daB Sie Frankfurt am Main verlassen haben.

Ich mochte den Wechsel von Frankfurt am Main nach Neuss zum
AnlaR nehmen, um Ihnen herzlich fiir Ihre beispielhaften Aktivi-
titen im Parkhotel Frankfurt am Main zu danken. Durch Ihre
Kreativitdt, Ihren Ideenreichtum und insbesondere Ihre Prdzision,
was die Service-Leistungen betrifft, haben Sie das Parkhotel

zum kleinen Grand-Hotel in Frankfurt am Main gemacht. Dafiir danke
ich Ihnen herzlich, weil Hotels Visitenkarten einer Stadt sind.

Fiir Ihre neue Tdtigkeit im Rhein-Park Plaza Neuss wiinsche ich
Ihnen Erfolg, viel Gliick und insbesondere Zufriedenheit mit
Ihrer Arbeit.

Mit fregundljchen GriiRen



ZEIT

AFT - HANDEL UND KULTUR

WOCHENZEITUNG FOR POLITIK -

Herrn ¢ 0. Mai 1984

Winfried D.E.V&lcker
Rheinpark Plaza Neuss
Rheinallee 1

4040 Neuss 1

Redaktion Reise und Verkehr
Hamburg, den 28. Mai 1984

Sehr geehrter Herr Vdlcker,

herzlichen Dank fiir IThren Brief und die Unterlagen
Uiber Ihr neues Haus. Mdge es ihm unter Threr Fihrung
besser ergehen als in der Vergangenheit. Bedauerlich
ist allerdings, daB Sie in der Frankfurter Gastronomie
eine Liicke hinterlassen.

Wenn ich in Threm neuen Revier unterwegs bin, will ich
bei Ihnen gerne einmal hineinschauen. Selbstverstindlich
melde ich mich vorher an.

MiZ freundlzchen Griigen
!
ML—\%

(Dr. Klaus Viedebantt)

ZEITVERLAG GERD BUCERIUS KG - 2000 HAMBURG 1 - POSTFACH 10 68 20
Hamburg I - Pressehaus - Telefon 32 80-0 - Telex 2162417 - Telefax 32 7111
Banken: Deutsche Bank AG, Kto. 08/12 461, Bankleitzah! 200 700 00 - Conrad Hinrich Donner, Kto. 2/05 245 - M. M. Warburg-Brinckmann, Wirtz & Co., Kto. 251 690 - Postscheck Hamburg 1290 00-207



' . Witzel 6230 Frankfuri am Main 80
Reimar H Postfach 8003 20

Diplom-Volkswirt Telefon (06 11) 305 - 7235
Hoechst Akiiengesellschaft

11. Mai 1984

Herrn

Winfried E.E. VOLCKER
Parkhotel Frankfurt
Postfach 16 609

{

SN

6000 Frankfurt 1 PNy
/ N

2

Lieber Herr Volcker,

mit Bedauern entnehme ich Ihrem Brief vom 30. April, dafl Sie
Ihre Tidtigkeit im Parkhotel Frankfurt beenden. Ich mdchte Ihnen
dennoch sehr herzlich zu IThrer neuen Aufgabe im Rheinpark Plaza
Hotel in Neuss gratulieren und winsche Thnen, dafl Sie dort so
erfolgreich sind wie in Frankfurt. Wie Sie wissen, 1ist es Ihrem
Engagement und Einsatz wesentlich zu verdanken, daB wir zum
Parkhotel in einer so guten Verbindung stehen.

Wir sollten gelegentlich einmal dariber sprechen, wie wir den
Kontakt zwischen dem Rheinpark Plaza Hotel und Hoechst ver-
bessern kdnnen. Mit der Firma Marbert GmbH sind wir von Unter-
nehmensseite auch in Diisseldorf vertreten; zudem nehmen wir

an zahlreichen Messen in Diisseldorf teil, u. a. an der Kunst-
stoffmesse.

Ich wiinsche IThnen viel Gliick und Gesundheit und verbleibe

mit freundlichen Griflien

/

~
inii é:. | ~J/;é

-



b iy,

BHOF DIPL-ING. ERNST ACHILLES

LEITENDER BRANDDIREKTOR

IM STEINBUGEL 26 - 6000 FRANKFURT A M. 50
TELEFON. 541790 - PSCK FFM. NR 1347 67-606
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Herrn

Winfried D.E. Vélcker

i.Hse. RHEINPARK PLAZA NEUSS
HOTEL + CONFERENCE CENTER

4040 Newus s

Sehr geehrter Herr VOLCKER,
was ich im Stillen fast vermutete, ist eingetreten.

In Kenntnis der Struktur der MOVENPICK-Gruppe und
auch Ihres starken persénlichen Engagements, muBte
es sicher fast zwangsldufig so kommen.

_ DaB Sie sich im Parkhotel Frankfurt Verdienste er-
worben haben, steht fir Kenner der Szene auBer jedem
Zweifel. Deshalb wiinsche ich Ihnen fiir die neue Tdtig-
keit Zahigkeit, Gluck und Erfolg.

Sobald mich mein Weg in den Diisseldorfer Raum flhrt,
komme ich gerne und freue mich auf ein Wiedersehen.

Bis dahin alles Gute

%@?‘““%

Rudﬁ{i ACM@mbKJ&

Sulzbach/Taunus,
den 14. Mai 1984

D-6231 SULZBACH AM TAUNUS, HAUPTSTRASSE 106, POSTFACH 1220, &> 06196-25001, [ 410382



Claus Michaletz
Dipl-Kfm.
Mitinhaber und
Geschiftsfithrer
Springer-Verlag

Persdnlich

Herrn

Winfried D.E. Vblcker

p. Adr. Parkhotel Frankfurt
Postfach 16 609

6000 Frankfurt/M. Berlin, den 14.5.1984

Ve

Sehr geehrter Herr volcker,

mit groBer Uberraschung und mit noch gréferem Bedauern habe
ich Ihren Brief vom 30. April 1984 gelesen - mit einer der-
artigen Nachricht habe ich nun gar nicht gerechnet!

'geitdem Sie Ihre Tatigkeit als Generaldirektor des Parkhotels
aufgenommen haben, hat sich viel zum Eositiven gedndert, und
ich kann mir gar nicht vorstellen, wie es ohne Sie weiter-
gehen soll. Bevor Sie kamen, befand sich das Hotel in einer
sehr schwierigen Phase, und ich hatte mir damals iberlegt,

ob ich dem Parkhotel noch weiterhin die Treue halten solle,
da die MiBstinde immer zahlreicher wurden. Wihrend der
letzten vier Jahre hat sich all dies grundlegend gedndert,
und so kann man nun nur noch die weitere Entwicklung abwarten,
was auch fiir die Reaktionen Ihrer Stamm-Mannschaft gilt, die
Sie sich in den Jahren aufgebaut haben.

Unabhingig von meinem Bedauern, daB die Geschicke des Parkhotels,
dem ich seit langem durch meine zahlreichen Aufenthalte sehr
verbunden bin, nicht mehr von Thnen geleitet werden, mbchte

ich Ihnen fiir Ihre neue Aufgabe viel Gliick und Erfolg wiinschen.
Ich kann mir vorstellen, daB Sie diese neue Titigkeit besonders
reizt, denn dieses grofie, neue Haus hatte wohl von Anfang an
mit erheblichen Schwierigkeiten 2zu kimpfen. Leider fihrt mich
mein Weg nur sehr selten in die Diisseldorfer Gegend, doch da
ich dort kein &hnliches Stammguartier habe wie in Frankfurt,
werde ich kiinftig wohl im Rheinpark Plaza absteigen, wenn ich
mich in Diisseldorf aufhalte.

.. /2
Heidelberger Platz 3

D-1000 Berlin 33
Telefon (030) 8207-306



Claus Michaletz
Dipl.-Kfm.
Mitinhaber und
Geschéftsfihrer
-2 - Springer-Verlag

So mochte ich mich schon heute vorsorglich anmelden fiir die
Dauer der Buchhédndlertage, die zwar bisher in Mainz stattfanden,
aber voraussichtlich im Mirz oder April n&chsten Jahres in
Diisseldorf sein werden - der genaue Termin ist sicherlich in
Threm Verzeichnis der Kongresse und Veranstaltungen in Diissel-
dorf enthalten. Auf diese Weise ist meine Unterkunft zweifel-
los gesichert, doch werde ich mich zu gegebener Zeit nochmals
direkt im Hotel melden, um meine genauen Reisedaten bekannt-

zugeben.

Als Stammgast des Parkhotels m&chte ich mich nochmals fir

alles bedanken, was Sie fiir die Atmosphdre und die Qualitit >//
des Parkhotels getan haben, und ich hoffe, daB unter Ihrem h
Nachfolger dieser Stil beibehalten werden kann.

Mit allen guten Wilinschen, auch fiir Thre Familie, verbleibe
ich

- mit freundlichen GriiBen
Thr
C. Michaletz

(nach Diktat verreist)
f.4d.R.

b,

Sekretdrin

Heidelberger Platz 3
D-1000 Berlin 33
Telefon (030) 8207-306



| RS ES IC O e T A

HOTEL

Srankfurc
INTERCONTINENTAL

DIRERKTION

Herrn .

Winfried D.E. Volcker
Generaldirektor

RHEINPARK PLAZA NEUSS

Hotel und Conference Center
Rheinallee

NIVIRLU AN VAN HON T 506

4040 Neuss 1 -

10. Mai 1984
MH/k1

Sehr geehrter Herr Volcker,
vielen Dank fur Ihren Brief vom 30. April 1984.

Ihr Wechsel vom Parkhotel Frankfurt ins Rheinpark
Plaza Neuss, Hotel und Conference Center kam fiir
uns alle etwas liberraschend. Sicherlich ist diese
neue Aufgabe flir Sie eine groBe Herausforderung.
Ich darf Ihnen alles Gute und viel Erfolg in Ihrer
neuen Tdatigkeit wiinschen.

Ich bedanke mich auch an dieser Stelle fiir die ver-
gangene nachbarschaftliche gute Zusammenarbeit, die
ja auch innerhalb der Erfa-Gruppe Rhein-Main gepflegt
wurde.

Da meine Tdtigkeit mich ofters in den Diisseldorfer
Raum bringt, werde ich gerne Ihrer Einladung nach-
kommen und Sie und Ihr schones neues Hotel besuchen.

Mit nochmaligen besten Winschen fiir Ihren neuen Wirkungs-
kreis und mit freundlichen GriiBen an Sie und Ihre ver-
ehrte Gattin verbleibe ich

Gerferaldirektor
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PARKHOTEL
FRANKFURT
STELLT SICH
DER ZEIT

Unter neuem Managemeni
zu grofiziigigen baulichen Losungen

Mit der Ubernahme durch eine andere Kapi-
talgruppe und durch sein neues Manage-
ment stellt sich das Parkhotel Frankfurt un-
ter Wahrung seiner 75jihrigen Tradition
(erdffnetam 8. Mai 1905) vollund ganz den
Bedingungen der Gegenwart und den vor-
aussehbaren Erfordernissen der Zukunft.

Das Parkhotel Frankfurt gehorte zur Fir-
mengruppe des am 1. Mai 1979 in Ziirich
verstorbenen Finanziers Dr. Jacques Ro-
senstein. Dieser hatte als seinen Willens-
vollstrecker den Vorstandsvorsitzenden
der Beteiligungsgesellschaft fiir Gemein-
wirtschaft Aktiengesellschaft, Dr. h.c.
Walter Hesselbach, sowie den Vorstands-
sprecher der Bank fiir Gemeinwirtschaft
Aktiengesellschaft, Thomas Wegschnei-
der, ernannt. Unter ihrer Mitwirkung und
in Ubereinstimmung mit den Erben wur-
den die verschiedenen Unternehmungen
der Gruppe zu einem Konzern zusammen-
gefafit mit der SPH Société de Participation
Hoteliéres SA, Ziirich, als Konzernspitze.
Prisident des Verwaltungsrates dieser Ge-
selischaft ist Dr. h. ¢. Walter Hesselbach,
Vizeprasident Dipl.-Kfm. Horst van Heu-
kelum.

Die SPH hilt Beteiligungen an Gesell-
schaften in der Schweiz, in Osterreich und
in Frankreich. Sie hat aus dem NachlaB3 von
Dr. Rosenstein die Aktien der Aktienge-

. Winfried D. E. Vélcker, der Generaldirek-
tor des Parkhotels Frankfurt, der sich in den
vergangenen Jahren den Ruf eines interna-
tional versierten Hotelfachmannes erwor-
ben hat.

sellschaft fir Grundbesitz und Handel mit
Sitzin Berlin iibernommen. Diese ist Ober-
gesellschaft fiir den deutschen Konzernbe-
reich, zu dem eine Reihe berithmter Hauser

gehort, unter thnen das Parkhotel Frank-

furt.

Durch die Neugliederung sollten die fiir die ’
Gruppe wesentlichen Teile erhalten wer-'

den; die Zusammenfassung in einem Kon-
zern soll den einzelnen Unternehmungen
zu einer groferen Wirksamkeit verhetfen.
Der zum 1. Januar 1980 ernannte Gene-
raldirektor Winfried D. E. Vélcker hat be-
reits kurz nach der Ubernahme seiner Ti-
tigkeit damit begonnen, dieses neue, zu-
kunftsorientierte Konzept im Parkhotel
Frankfurt mit einer Reihe aufeinander ab-
gestimmter Verschonerungs-, Umbau- und
Neubaumafinahmen zu realisieren.

AuBere Verschinerungen

In diesen Wochen wird mit der Renovie-

rung der unter Denkmalschutz stehenden |
Fassade des historischen Teils des Parkho-
tels begonnen. Sie wird gereinigt und ver-

siegelt, die Steinmetz- und Steinbildhauer-
arbeiten werden ausgeleuchtet. Besonders
herausgehoben werden dabei die Sand-

steinplastiken der Kaiserkrone und des

Frankfurter Adlers; wieder neu zur Gestal-
tung kommen wird eine Bronzebiiste von
Kaiser Wilhelm I. Als Reverenz an den
Gast wird ein neuer, cremefarbener Bal-
dachin angebracht. Die Auffahrt erhilt
durch zwei fiinfarmige, aus der Zeit der

Parkhotelgriindung um die Jahrhundert- ;

wende stammende Berliner Lampen einen
stirker historiebezogenen Charakter.

Umbau der Hotelzimmer

Mit der Einrichtung von drei Musterzim-
mern beginnt der bis 1981 abgeschlossene
Umbau aller Zimmer im historischen Teil
des Parkhotels zu individuellen Luxuseta-
blissements mit einer Ausstattung in kau-
kasischem Nuf3baum und in Eiche antik.
Eingerichtet wird auch ein Prototyp eines
Neubauzimmers; in den nichsten Jahren
sollen nach und nach auch die Zimmer im
Neubau renoviert werden.

Komfort und Tradition

Einen neuen Mittelpunkt wird die stattliche

Atriumhalle im historischen Bau erhalten.
Gedacht ist an eine vom 4. ObergeschoB !

herabhingende Lampe (Chandelier). Neue
Teppiche und ausgesucht schoner Wand-
schmuck wie Stiche, Gemilde u. 4. sollen
den Charakter gediegener Eleganz unter-
streichen. Arbeiten an dem gufeisernen
Geldnder werden das Bestreben des neuen
Managements demonstrieren, hdochsten
modernen Komfort mit der Wahrung der
Tradition zu verbinden.

Gleichfalls noch im Sommer dieses Jahres
soll das Parkhotel-Restaurant renoviert

(Bitte umbldttern)

werden. Den Freunden eines guten Trop-
fens soll dabei die neu in den Restaurantteil
einzubauende Vinothek zugute kommen.

Fiir Ende 1980/Anfang 1981 ist die Erwei-

terung der Bar vorgesehen, unter Einbe- -

ziehung der dann in der Empfangshalle un-
terzubringenden Garderobe und auch des
Kiosks.

Ein zweites Restaurant

In knapp einem Jahr werden auch die Pline
fiir ein zweites Restaurant verwirklicht. Es
wird am Platz des jetzigen Gartenrestau-
rants und der sogenannten Kleinen Halle
errichtet. Dabei wird es im Stil eines Gar-
tenrestaurants ausgestattet.

Ballsaalkapazitiit vergrofiert

Im AnschluB an das innerhalb eines Jahres
abzuwickelnde Programm ist vorgesehen,

i die Ballsaalkapazitit von jetzt 100 auf dann
© 280 Personen zu erweitern. Der Saal wird

fiir kleinere Veranstaltungen, Seminare,
Tagungen u. &. unterteilbar sein.

Eine groBere Kapazitdt wurde bewuft
nicht gewihlt, weil das Parkhotel Wert dar-
auf legt, die hohen Erwartungen, die an die
Leistungen der beriihmten Parkhotelkiiche
gestellt werden, auch bei voll ausgelasteter
Ballsaalkapazitét voll zu erfiillen.

Der Varta-Fithrer 1980/81 hat dem Park-
hotel Frankfurt die ,,Rote Krone‘ zuer-
kannt, das Symbol fiir ein ,,Besonders an-
genehmes Haus*. Die kulinarische Lei-
stung des Parkhotel-Restaurants wurde,
wie bereits in fritheren Jahren, durch Ver-
leihung einer ,,Kochmiitze* gewiirdigt.
Kiichendirektor Manfred Knodler (32)
sieht in der Zuerkennung dieses Symbols
fiir ,,Lobenswerte Kiiche® die Anerken-
nung der hohen Leistung seiner dreifig-
kopfigen Kiichenbrigade.




Jubilaums-Empfang 75 Jahre
Parkhotel Frankfurt

Das weit Uber die Grenzen Frankfurts hinaus renommierte Parkhotel
konnte im Mai sein 75jahriges Bestehen feiern. Aus diesem Grunde
und anléBlich der durch den Tod des friiheren Besitzers Dr. Jacques
Rosenstein, Zirich, erfolgten Ubernahme durch die »Aktiengesell-
schaft fir Grundbesitz und Handel«, Berlin, hatte der seit dem 1. Ja-
nuar 1980 berufene neue Generaldirektor Winfried D. E. Vélcker zu
einem Gala-Empfang ins Parkhotel eingeladen.

Die mit riesigen Blumenarrangements geschmiickten Rdume und die
mit Kulinarias der franzésischen und kreolischen Kiiche beladenen
Buffets lieBen keinen Wunsch offen. Die Uber 400 Géste aus Diploma-
tie, Politik, Kultur und Wirtschaft flanierten vom Bistro zur Pernod-,
Kir-, Lik&r-, Wein- und Sektbar, blieben bei der Crépes-Béackerei ste-
hen, um die frisch vom Ofen kommenden Crépes zu probieren, und
kamen dann nach »Monte Carlo«, das auBer einem Roulette-Tisch
auch die Gewinne in Form von Wochenendaufenthalten fiir die richtig
gesetzten Spielzahlen gestiftet hatte. Eine New-Orleans-Jazz-Band
wechselte mit einem franzdsischen Musik-Duo ab und gab der Party
noch den nétigen SchmiB. Zur Geschichte des Hauses ist zu sagen,
daB der aus Ungarn stammende Gastronom und Hotelier Withelm G&-
mori das Hotel 1905 griindete, das seinen Namen nach der parkarti-
gen Gartenaniage erhielt, die einst der Familie von Wiesenhiitten ge-
hoérte. Daher der Name Wiesenhdittenplatz, an dem das Hotel heute
noch gelegen ist und die Erinnerung an diese Familie wachhilt. Das
Haus blieb bis zum Jahre 1966 in der dritten Generation der Familie
Gomori. Infolge Kapitalknappheit ging das Parkhotel 1966 an die von
der Rosenstein-Gruppe betriebene Société de Pariticipation Hotelig-
res SA, mit Sitz in Zirich Uber. Am 5. Mai 1970 wurde ein mit dem al-
ten Hotel verbundener achtgeschossiger Neubau in Betrieb genom-
men, mit dem nunmehr 280 Zimmer mit 416 Betten zur Verfiigung
stehen.

Im Jubildumsjahr werden nun umfangreiche RenovierungsmaBnah-
men sowohl innen als auch auBen an der denkmalgeschitzten Fassa-
de vorgenommen, die eines Investitionsaufwandes von 4-5 Millionen
Mark bedirfen. Damit will das Hotel mit seinen Restaurants seine
Spitzenstellung in der Luxusklasse weiterhin festigen.

Generaldirektor Winfried Volcker mit Gattin und Vizeprésident Horst van Heu-
kelum (Gesellschaft fir Hotelbeteiligungen AG) beim Empfang (von links)
Foto: Parkhotel



Parkhote! Frankfurt

Im Mai 1980 feiert das Parkho-
tet Frankfurt sein fiinfundsieb-
zigjahriges Bestehen. Das tra-
ditionsreiche Haus, mit dem
sich ein gutes Teil Frankfurter
Wirtschaftsgeschichte dieses
Jahrhunderts, aber auch der
Entwicklung von Hotellerie und
Gastronomie der Mainmetro-
pole verbindet, liegt in unmit-
telbarer Nahe des Frankfurter
Hauptbahnhofs am Wiesenht-
tenplatz, einer in der jingsten
Zeit zu einer verkehrsbheruhig-
ten Zone umgewandelten gri-
nen Case der City.

Dem historischen Geb&ude mit
seiner reichgegliederten, unter
Denkmalschutz stehenden
Fassade aus dem Jahre 1905
wurde bereits 1970 ein weit-
raumiger, mit hohem Komfort
ausgestatteter Neubau ange-
gliedert. Die beiden Bauteile
sind durch einen harmonisch
eingeflgten Zwischentrakt
miteinander verbunden. Der
Gast hat die Moglichkeit, je
nach Wunsch in dem luxurio-
sen, die intime Atmosphare be-
tonenden Altbau oder in dem
lichtdurchfluteten modernen
Neubau zu wohnen.

Die Ausstattung des Hotels
orientiert sich an den hohen

Winfried D. E. Volcker,
Generaldirektor
des Parkhotels Frankfurt

Anspriichen eines internatio-
nalen Gastekreises. Alle Einzel-
und Doppelzimmer — zur Ver-
fligung stehen 280 Zimmer mit
416 Betten — sind mit Bad, WC,
Dusche, Fernsehgeriat, Radio,
Minibar und Selbstwahlitelefon
ausgestattet. Die Rdume sind
klimatisiert. Die Gunst der stad-
tebaulichen und verkehrspoli-
tischen Entwicklung ist dem
Parkhotel zugute gekommen.
Trotz der fir eine Citylage un-
gewdhnlichen Ruhe befindet
sich der Gast mitten im Ge-
schehen der Metropole: In
einminitigem FuBweg ist das
1979 in Betrieb genommene
groBflachige Einkaufszentrum
unter dem Hauptbahnhof zu er-
reichen. Die Verkehrsverbin-
dung ist vorziiglich: in nur 12
Minuten fahren die in kurzem
Abstand  abgefertigten  S-
Bahn-Zige zum Flughafen
Frankfurt, einer der grofBlen
Drehscheiben des internatio-
nalen Luftverkehrs. Nur wenige
Autominuten sind es Uber die
nahegelegenen Ausfallstrafien
zu den Autobahn-Verkehrs-
kreuzen im Westen und Siden
der Stadt.

Das Hotel hélt ein vielfaltiges
Angebot an Rdumen und tech-

Manfred Knodier,
Kiichenchef
des Parkhotels Frankfurt

nischen Einrichtungen fir Ta-
gungen und kleine Kongresse
bereit: zur Verfligung stehen
allein zehn vollklimatisierte Sa-
lons fUr einen Personenkreis
von 15 bis 120 Teilnehmern: fur
Bankette und Empfiange emp-
fiehit sich die GroBe Halle. Alle
notwendigen Installationen wie
etwa Videorecorder, Lautspre-
cher, Filmprojektoren, Demon-
strationstafeln sind vorhanden.
Dem Gast, der die Mainstadt
mit ihrem weitgespannten ge-
sellschaftlichen und kulturel-
len Angebot erleben mochte,
bietet die Hoteldirektion Pau-
schalarrangements an, vor al-
lem ein von Freitag bis Montag
reichendes  Wochenend-Ar-
rangement.

Flnfundsiebzig Jahre Tradi-
tion des Parkhotels Frankfurt
sind identisch mit einem drei-
viertel Jahrhundert auch ga-
stronomischer Erfolge. Die Kii-
che des Parkhoteis und ihr Re-
staurant gehorten stets zum
Exquisitesten, was die Main-
stadt ihren Gasten an perfekter
Kochkunst und gastronomi-
schem Service zu bieten hatte.
Uber Jahrzehnte hinweg und
bis in die allerjiingste Zeit sind
die jeweiligen Kichenchefs
und die Kiichenbrigade des
Hotels mit Auszeichnungen,
Medailten und Urkunden ge-
ehrt worden. Die Parkhotel-
Klche und das Restaurant gel-
ten als Dorado fiir Fein-
schmecker und die WeiBe Bri-
gade mit ihrem Kichenchef
Manfred Knodler zahlt zur
Avantgarde der Kochkunst in
Deutschland. Das Haus hat in
den jingstvergangenen Jahren
h&ufig international bekannten
Kochkinstlern Gelegenheit
gegeben, wihrend kulinari-
scher Wochen ihr Kénnen zu
zeigen. So war auch Paul Bo-
cuse in der Parkhotel-Kiiche
wéhrend einer zu seiner Ehre
veranstalteten Franzdsischen
Woche zu Gast. Als Treffpunkt
eines verwohnten Publikums
gilt die Hotelbar.

Das Parkhotel ist modernen
Reservierungs- und Verkaufs-

systemen angeschlossen: Te-
letap arbeitet flir 186 Hotels in
insgesamt zwolf Verkaufsbii-
ros; Utell International vertritt
weltweit 1500 Hotels.

Das Hotel rundet sein Servi-
ce-Angebot ab mit hundert Ab-
stellplétzen fur Autos im eige-
nen Hof und in einer Tiefgarage
unter dem Anwesen. Man hat
bei der Anlage der Parkplatze
und der Garagen auf Gerdu-
schisolation besonderen Wert
gelegt.

Im Januar 1980 hat Winfried
D. E. Vdlicker die Leitung des
traditionsreichen Hauses als
Generaldirektor ibernommen.
Der neue Chef des Hauses hat
Uber viele Jahre hinweg in lei-
tenden Positionen in interna-
tional bekannten Hausern auf
drei Kontinenten Erfahrungen
gesammelt. Von 1973 bis 1978
war Winfried D. E. Vdlcker bei
der Hilton Hotels Corporation
in den Vereinigten Staaten ta-
tig; er war als Direktor ange-
stelit in den Hilton-H&ausern in
Detroit, Myrtle Beach, Atlanta
und Dallas. Zur Jahreswende
1979/80 wechselte er von
Deutschlands grdéBtem Hotel.
dem Intercontinental Frank-
furt, ins Parkhotel Uber. Dem
versierten Hotelfachmann ging
der Ruf eines erfolgreichen
Managers im Hotel- und Gast-
gewerbe gehobenen Stils vor-
aus. Generaldirektor Vdlcker
sieht seine Aufgabe in erster
Linie darin, den Charakter des
auf individuelle Leistung orien-
tierten Hauses zu erhalten und
der weitgerihmten Kiche in
Zusammenarbeit mit der Bri-
gade und ihrem Kichenchef
weitere Impulse zu geben. Das
Hotel plant keine Ausweitung
seiner Bettenkapazitit, jedoch
werden im Jubildumsjahr 1980
Plane in Angriff genommen, die
bereits hdchst komfortable Ho-
telausstattung weiter zu ver-
bessern. Geplant ist auch die
Einrichtung neuer Sale fiir
Konfererenzen, Tagungen und
Gala-Empfange sowie eines
zweiten, ganzjahrig gedffneten
,.Garten-Restaurants’. B

Federzeichnung von Ferry Ahrle, Frankfurt, zeigt den
traditionellen Teil des Hauses.




Das traditionsreiche Parkhotel ankfurt

Eﬁﬁ ein
aber L.

Lonzernbetrieb -
xus fir die Géste

Mit neuem Management in die Zukunft

um Frankfurt. Das von dem bedeutenden
Gastronomen Wilhelm Géméri am 8. Mai
1905 in unmittelbarer Ndhe des Frankfurter
Hauptbahnhofes am Wiesenhiittenplatz ge-
~ grundete Parkhotel Frankfurt beging die
Feier seines 75jdhrigen Bestehens mit
einem Gala-Empfang nach Ubergang an
eine andere Kapitalgruppe und unter einem
neuen Management. Der im Vorjahr verstor-
bene Ziiricher Finanzmagnat Dr. Jacques
Rosenstein, Inhaber der SPH ,Société de
. Participation SA”, zu der das Parkhotel
. gehorte, hatte in seinem ‘letzten Willen

verfligt, dafl in Ubereinstimmung mit seinen
. Erben Peter Rosenstein und Frau Bauer
geb. Rosenstein -die Unternehmen seiner
" Firmengruppe zu einem neuen Konzern mit
der SPH Société de Participation Hoteliéres
SA, Ziirich, als Spitze zusammengefafit
werden. Zum Président des Verwaltungsra-
tes der Gesellschaft wurde Dr. Walter
Hesselbach, zum Vizeprisident Dipl.-Kfm.
Horst van Heukelum, beide Frankfurt a. M.,
bestimmt. Als Obergesellschaft fiir den
deutschen Konzernbereich, zu dem neben
dem Parkhotel fiinf weitere Hotels gehéren,
ist die Aktiengesellschaft fiir Grundbesitz
und Handel mit Sitz in Berlin tétig. In einer
der Presse von Horst van Heukelum
Ubergebenen Erklérung heift es, dall durch
die Neugliederung alle fiir die Gruppe
wesentlichen Teile erhalten werden und die
Zusammenfassung in einem Konzern den
einzelnen Unternehmungen zu einer grofe-
ren Wirksamkeit verhelfen sollten.

Auf mehr Luxus abgestellt

Der zum 1. Januar 1980 als Nachfolger
des in das Steigenberger Hotel Frankfurter
Hof iibergewechselten Generaldirektors
Fred Eggert ernannte Winfried D. E.
Volcker hatbereits ein neues, zukunftsorien-
tiertes Konzept entwickelt. Die Planungen
»zielen auf Behaglichkeit, aber auch auf
Luxus, und sie sollen vor allem auch den
hohen Rang und den Vorsprung der Parkho-
tel-Gastronomie sichern und ausbauen. Alle
Verschonerungs- und BaumaBnahmen sol-
len innerhalb verhéltnism#Big kurzer Zeit
beendet sein”. Fir die vorgesehenen Reno-
vierungsarbeiten und Neueinrichtungen,
die sich bis tief in das Jahr 1981 hinein
erstrecken werden, wird eine Investitions-
summe von 4 bis 5 Mill. DM genannt.

Zunidchst soll noch im Mai/Juni dieses
Jahres mit der. Renovierung der unter

Denkmalschutz stehenden Fassade des
historischen Teils des Hotels begonneg

werden. Der Eingang wird miteinem neuen,
cremefarbigen Baldachin ausgestattet, die
Auffahrt erhalt zwei. flinfarmige, aus der.
Zeit der Parkhotelgriindung stammende
Berliner Lampen.

_ Der gesamte Hallenbereich wird eben-
falls renoviert. Alle Zimmer im historischen
Teil werden zu individuellen Luxus-Etablis-
sements mit einer Ausstattung in kaukasi-
schem NuBlbaum und Eiche antik” umgestal-
tet. Zu weiteren Einrichtungen gehért in der
stattlichen Atriumhalle ein Programm an
ausgesucht schénen Teppichen und erlese-
nem Wandschmuck, um das Bestreben des
neuen Managements zu demonstrieren,
»,hochsten modernen Komfort mit der
Wahrung der Tradition .zu verbinden”.
Weitere Planungsmafnahmen betreffen das
Hotel-Restaurant, das-eine Vinothek erhilt,
die Erweiterung der Bar, die Errichtung
eines zweiten Restaurants anstelle des
jetzigen Garten-Restaurants und die Erwei- -
terung der Ballsaal-Kapazitdt von jetzt 100 -
auf 280 Personen. Der neue Saal wird fiir
kleinere Veranstaltungen, Seminare, Tagun-
gen u. . unterteilbar sein. Von gréfieren
Kapazititen wird abgesehen, weil, wie es
heifit, die Leistungen der berithmten Park-
hotel-Kiiche auch bei voll ausgelasteter-
Ballsaal-Kapazitit voll erfiillt werden sol- -
len.

Es spricht fiir die Bestindigkeit der
Parkhotel-Kiiche, dessen grofle kulinari-
sche Leistungen in der Vergangenheit
durch zahlreiche Auszeichnungen aner-
kannt worden sind, da mit dem an der

* Spitzeeinerdreifligkdpfigen Brigade stehen-

den gebiirtigen  Frankfurter Kiichendirek-
tor Manfred Knddler (32) das Parkhotel.in
seiner 75jdhrigen Geschichte erst de
finften Kuichenchef hat. - : '
Im historischen und dem im Mai 1970
erdffneten Neubau stehen insgesamt 280
Zimmer mit 416 Betten zur Verfiigung. Das
Hotel ‘besitzt ferner eine groBe Halle fiir
Empfinge, 10 Konferenzriume, Parkplatz

‘und Tiefgarage fuir 100 Wagen. Die Tradition

der Griinderfamilie G6méri endete in der
dritten  Generation im Jahre 1966 mit der
Ubernahme durch die SPH. Heute beschéf-
tigt das Parkhotel Frankfurt 180 Mitarbei-
ter, darunter 25 Azubis. ' =

Die Geschiftsleitung legte ihren Freun-
den in einem Jubildumsbéndchen die inter-
essante Geschichte des renommierten Ho-
tels aus der Fedér des Frankfurter Journali-
sten Walter Seiter dar,



it der AuBenfassade ist der erste Schritt getan

Parkhotel Frankfurt erstrahlt bald auch im Innern schéner denn je

Als ein ,Stiick Herausforderung” bezeichnete der neue Generaldirektor Winfried D.E.
Vélcker die Neugestaltung des Parkhotels in Franlfurt, orientieren sich doch die Planun-
gen an einer gesunden Nostalgie und dem Denkmalschutz wie an den Bedingungen der
modernen Zeit mit wachsenden Anforderungen. Am Anfang der Verwirklichung stand die
Feier des 75jihrigen Bestehens. Inzwischen sind die Fassade und der Eingang mit dem Old-
timer davor auf Hochglanz gebracht worden.

Zu den Gratulanten von Generaldirektor Vilcker und seiner Frau anliflich «es 75jidhri-
gen Bestehens des Frankfurter Iim'lch.ol,els gehérten der Vorsitzende des Hotel- und Gast-
stittenverbandes Frankfurt, Otto Rumeleit, Foto rechts, ebenso wie die Jugend, die Giste

VO MOTYEN.

TRANKFURT/M, LAngstlich  ist  der
junge Mann ja nicht. Hut ab vor so viel
Unternchmungsgeist und  Initiative.  Mit
diesen Worten kommentierte Président
Hellimut Groth von der Gastronomischen
Akademie das Referat des neuen GAD-Mit-
gliedes Winlried D.E. Vblcker. Bei dem
Ljungen Mann“ handelt es sich wn den
neuen Generaldivektor des TFrankfurter
Parkhotel*, bei seinem Relerat um die Pli-
ne der Neugestaltung des nach dem Steigen-
berger Hotel ,Frankfurter Hol* zweitilte-
sten Hotels in der Mainmetropole. Die Vor-
stellung Véickers gipfelie in dem Ziel, das
JParkhotel* in die Reihe der ersten zehn
Hiuser der deutschen Gastronomie zu [{ih-
ren.

Der 33jihrige Generaldirektor trug seine
Plane vor wie ein Mann, der weill, was er
will. Ohne dabei hochzustapeln. Gegen diese
Moglichkeit spricht allein schon die Tatsa-
che, daB ein Teil des Vorhabens bereits in
Angriff genommen und kurz vor der Vollen-
dung steht. So die Neugestaliung der
AuBenfassade. 600 000 Mark hat das geko-
stet. Wo bis vor kurzem noch das Baugerlist
stand, wird wihrend der nichsten Wochen
ein sieben Meter hoher Weihnachtshaum im
Lichterglanz erstrahlen.

Die Renovierung der Fassade war mit
erheblichen  Schwierigkeiten  verbunden,
weil sie unter Denkmalschutz steht. Bei den
Arbeiten kamen einige ,unwahrscheinliche
und nicht vermutete Kunstwerke" zum
Vorschein. Dazu gehdren die Sandsteinpla-
stiken der Kaiserkrone und des Frankfurter
Adlers, eine Bronzebiiste von Kaiser Wil-
helm I. und manches mehr, was Steinmetze
und Steinbildhauer hier geschaffen haben.
Als Reverenz an den Gast wird ein neuer,
cremefarbener Baldachin angebracht, und
die Auffahrt erhilt durch zwei finfarmige,
aus der Zeit der Griindung des Hotels vor 75
Jahren stammende Berliner Lampen einen
stérkeren historischen Charakter.

Mit der Einrichtung von drei Musterzim-
mern begann der Umbau aller Zimmer im
historischen Teil des Parkhotels zu indivi-
duellen Luxus-Etablissements mit Edelhoi-
zern. Es folgen die Gésterfume im angren-
zenden Neubau. Die Atriumhalle im histori-
schen Bau, bisher mit einer Zwischendecke
abegeschottet. erhilt thr urspriineliches Aus-

sehen zuriick, wird mit Teppichen und
Wandschmuck dekoriert, Arbeiten am gufi-
eisernen Gelinder unterstrrichen das Be-
streben, héchsten modernen Komfort mit
der Tradition zu verbinden.

Kiichentradiiion wird fortgesetzt

Schon immer einen besonderen Stellen-
wert hatte im Parkhotel die Kiiche. Nam-
hafte Kiichenchels wie Wilhelm Becker, Xa-
ver Maier (bei der letzten IKA/HOGA noch
Obmann der deutschen Nationalmann-
schaft), Otte Brust und zuletzt Hasso Seg-
schneider waren Garanten dafiir, daf dem
Gast das Exquisiteste geboten wurde, was
die Mainmetropole an Spitzenklasse zu bie-
ten hatte. Diese Tradition wird fortgesetzt
vom neuen Kiichendirektor Manfred Kndd-
ler, und ihr wird Rechnung getragen mit

der Kinrichtung eines neuen Restaurants
namens ,La Truffe“, das am 135. Dezember
erdffnet wird. Am 8. Januar 1981 erfolgt
dann die Eréffnung der ,Casablanca-Bar*.

Als Pendant dazu entsteht im Laufe des
nichsten Jahres ein zweites Restaurant, im
Stil eines Garten-Restaurants ausgestattet
und von 6.30 bis 0.30 Uhr getffnet. Dort
wird vor allem die deatsche Kiiche gepflegt,
doch sorgt Manfred Knoédler mit seiner
30koptigen Brigade auch fiir internationale
Spezialititen. Zur weiteren Ausgestaltung
des ,kleinen Grandhotels® gehdrt auch eine
Kaiser-Suile fiir VIPs und ,gefdhrdete Per-
sonen® und die Erweiterung der Ballsaalka-
pazitdt von derzeit 100 auf 280 Personen.
Eine grofere Fliche wurde bewufit nicht
gewihlt, damit die hohen Erwartungen an
die Leistungen der Parkhotel-Kiiche auch
bei vollem Ballsaal erfiillt werden. Im neu-
en Trakt will sich das Haus mit einer 120
gm groflen Suite mit KongreBraum, Bar,
Bibliothek und separatem Zugang als Ta-
gungsort empiehlen.

Aus der Geschichte des Hauses

Fiir die Renovierung und den Umbau des
Hotels sind neun Miilionen Mark bewilligt
worden, doppelt so viel wie urspritnglich
vorgesehen. An den Namen soll bald auch
wieder die Umgebung erinnern, die Wiesen-
hiittenstrafle soll zu einer Fullgéngerzone
mit parkartigem Charakter umgestaltet
werden, zum Wiesenhiittenpark.

Denn das Parkhotel erhielt seinen Namen
bei der Griindung im Jahre 1805 von der
parkartigen Gartenlandschalt des echemals
von Wiesenhiittenschen Gelinde. Dem aus
Ungarn stammenden Hotelier Withelm G&-
mori folgte in der zweiten Generation sein
Sohn Franz. Der Inhaber der dritten Gene-
ration, Herbert Gomori, ertffnete das mit
grollen Kosten renovierte Haus zur Interna-
tionalen Autfomobil-Ausstellung 1957. 1966
ging das Parkhotel an die von der Rosen-
stein-Gruppe betriebene ,.Société de Partici-
pation Hotelieres SA® mit Sitz in Zirich
tiber. Zum 65jdhrigen Bestehen wurde der
achigeschossige Neubau dem Hotel ange-
schlossen. Mit ithm wurde die Kapazitat auf
280 Zimmer mit 416 Betten erweitert.

Als Dr. Rosenstein am 1. Mai 1879 in
Ziirich starb, hatie er Dr. Walter Hessel-
bach, den Vorstandsvorsiizenden der Betei-
ligungsgesellschaft = fiir  Gemeinwirtschaft,
und . den. Vorstandssprecher der. Bank. fir
Gemeinwirtschaft, Thomas Wegscheider, zu
seinen ,Willensvollstreckern* ernanni. Die
verschiedenen Unternehmungen der Gruppe
wurden zu einem Konzern zusasmmengelafit
mit Walter Hesselbach an der Spiize. Ober-

gesellschaft flir den deutschen Bereich ist
die Aktiengesellschaft fiir Grundbesitz und
Handel in Berlin. Zu ihr gehdren eine Rei-
he bertihmter Hotels, so noch das Parkhotel
Karlsruhe, das Stuttgarter Flughafenhotel,
das Ambassador Berlin, das Seehotel Achern
und ein Haus in Ziirich.

Die Arbeiten sollen im wesentlichen bis
Ende 1981 abgeschlossen sein, teilweise ist
jedoch ein Zeitraum bis 1984 vorgesehen.
Generaldirektor Vélcker steht 180 Mitarbei-

Jetzt hat er rote Augen. Seine Haut
ist gereizt ~ ebenso wie er selbst.
Ihr Fehler! In Ihrem Schwimmbad

stimmt der ph-Wert nicht. Dabei ist

es so einfach: Die OSPA-ph-Anzeige
und -Regelanlage einbauen und
thr Schwimmbad-Wasser ist immer
richtig. Gleich anfragen bei

O=Es

OSPA-Schwimmbadfilter
Pauser GmbH & Co. KG
GoethestraBe 5, 7075 Mutiangen
Tel. 07171/7811

tern vor, einige wichtige Positionen hat er
inzwischen mit neuen Mitarbeitern besetzt,
und zu den jiingsten Erfolgen gehdrte der
Gewinn zahlreicher Medaillen auf der
IKA/HOGA — dort stellten zehn Kche des
Parkhotels auf einem eigenen Stand aus —
und der Gewinn des Weinkarten-Wettbe-
werbs der Deutschen Sommelier-Union.



Das ,,Park-Hotel“ am Wiesenhiittenplatz wird 75 Jahre alt

und der Biiste von Kaiser Wilhelm 1.,
die trotz aller Kriegseinfliisse unbe-

lt-Frankfurter wissen es noch: Das

~Parkhotel” am Wiesenhiittenplatz,
das der alte Goméri gegentiber von sei-
nem ersten Hotel, dem ,Deutschen Kai-
ser¥, ertffnete, war immer ein Mekka
fir Feinschmecker. Dieser Tage nun
feiert das renommierte Etablissement
seinen 75. Geburistag. Genauer Stichtag
ist der 8. Mai. Eine schoéne, gepflegte
Parklandschaft gab es 1905 noch am
Wiesenhiittenplatz, obwohl bereits rund
‘um den Hauptbahnhof méchtige Hiuser
und Hiuserblocks standen, die den
Frankfurter Reichtum und die Bedeu-
tung der Stadt als Handels- und Messe-
platz reprisentierten.

ARZTSOHN

In diese noble Atmosphire hinein
stellte der aus Ungarn stammende Ga-
stronom und Hotelier Wilhelm Gomori,
1854 als Arztsohn zur Welt gekommen,
sein zweites, mit groflen Luxus ausge~
stattetes Hotel. Den , Deutschen Kaiser®
— seinerzeit vieler technischer Neuhei-
ten wegen bald in aller Munde — hatte
GOomori bereits 1888 erdffnet. Mit dem

LPark-Hotel* -— so benannt nach dem’

Griin, das es umgab — wollte der Kunst-
sammler und Pferdefreund jenen Teil
der Frankfurt-Besucher ansprechen,
die eher zum eigenen Amiisement, zur
Erholung und zum Genieflen denn in
Geschéiften in die Stadt kamen.

Alte Fotogratien zeigen, das ihm das
hervorragend gelang. Denn hinter den
schmucken, mit zahlreichen kiinstleri-
schen Elementen versehenen Sand-
steinmauern  und  Steinmetzarbeiten

schidigt blieb, gab es prichtige Restau-
rants, noble Aufenthaltsrdume und stil-
voll moblierte Zimmerfluchten.

Beriihmt jedoch rwurde . das neue
sPark-Hotel” in Frankfurt und bald —

durch Mundpropaganda — weit {iber
die Landesgrenzen hinaus spe-
ziell fur seine hervorragende
Kiiche. ,Wir essen beim GOm6ri«,

das glich einer Referenz fiir guten Ge-
schmack und ,Savoir vivre“. Wer es
sich leisten konnte, lud zum Geburts-

tags-, Hochzeits~-, Jubildums- oder auch

zum Trauverschmaus ins
ein.

»Park~Hotel“

Anfanglich fuhr man in der Kuische
oder im Einspénner vor. Dann hielten
Pagen und Portiers den Schlag der er-
sten ,Daimlers“ und ,Maybachs® an
der Einfahrt auf. Als Franz Gomori, der
Sohn des Griinders, nach Vaters Tod
das Haus libernahm, stand sein Ruhm
auf nicht mehr verriickbarem Sockel.
Nach 1945 beschlagnahmt und voriiber-
gehend Sitz des Presseamtes der
US Army, wurde das Hotel 1957 wieder
freigegeben.

1951 WIEDER

Das Restaurant lag bereits ab 1951
wieder in der Obhut der Gémoris.

Herbert Gomori, Enkel des Grunders;
konnte das nur geringfligiz kriegshe-

schidigte Hotel pilinktlich zur groflen

Internationalen  Automobilausstellung
bereits in neuem Glanz vorstellen.

‘nu-Kompositionen,

Die notwendige kostsplehge Renovie-
rung jedoch zwang ihn, die Zukunft
neu zu iitberdenken. So erfolgte 1966 der
Verkauf an die Schweizer ,Societé
de Participations Hotelieres SA“ der
Rosenstein~-Gruppe in Zirich. Sie glie-
derte dem Hotel einen achtgeschossigen
Erweiterungsneubau an, der im Mai
1970 eroffnet wurde. Seither verfiigt
das Hotel tber 280 Zimmer mit 416 Bet-
ten.

HESSELBACH

Der Tod des Chefs der Ziiricher Fir-
mengruppe brachte 1979 die Bank fir
Gemeinwirtschaft mit ihrem Vorstands-
vorsitzenden Dr. h. c. Walter Hesselbach
als ,Willensvollstrecker® in die Ge-
schichte des ,Park-Hotels®. Mit Zu-
stimmung der Erben werden Hessel-
bach und Diplom~Kaufmann Horst van
Heukelum das weitere finanzielle und
bauliche Konzept- des Hotels, das. ver-
antwortlich seit Januar 1980 von Gene-
raldirektor Winfried D.E. Vilcker ge-
leitet wird, sicherstellen.

BIS ENDE 1981

Volcker (38) hat einiges vor. So sollen
60 Prozent der geplantén Renovie-
rungsarbeiten im Altbau bereits in die~-
sem Jahr abgeschlossen werden. Bis
Ende 1981 werden dann sdmtliche Zim-
mer, Konferenz-, Bankett-, - Restau-.
rant- und Aufenthaltsriume wieder so
hergerichtet sein, daf die erhaltenen,
noblen Elemente des Hauses aus der
Griinderzeit wieder zur Geltung kom-
men. Eine Summe von zunéchst vier
Millionen Mark wurde dafiir bereitge«
stellt. ' .

Doch noch einmal zurick zur Gastro-i
nomie’ des Hauses. Dafl seit der Eroff-
nung des Hotels vor 75 Jahren — vom
Griinder persénlich abgesehen — ledig-

‘lich vier-Kiichenchefs fiir das Wohl der

Giste sorgten, bevor am 1. Januar die-
ses Jahres der Frankfurter Manfred
Knodler (32) als fiinfter Chef und Be-
fehlshaber tiber die ,weifle Brigade®
einzog, spricht fir die kontinuierliche

Qualitidt des Speisenangebots. :

DIE KUCHENCHEFS

Von den Terrinen, Pasteten und Me-
die Xaver Mayer
kreierte, triumen noch heute alte Her-
ren und Damen in allen Teilen. der
Welt. Als er in den Ruhestand trat,: eil-
ten die Feinschmecker zum Elsisser
Otto Brust und seiner so unvergleich-
lich  ,franzdsisch® geféirbten Kiiche.
1969 schlieBlich brachte Hasso Seg-
schneider neue ‘Ideen ins Reich. der
Topfe, Tiegel, Pfannen und Herde. Nun
ist — nach einem kiirzeren Gastspiel
von Kiichenchet F. Becker — Manfred
Knodler an der Relhe
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Ein Presit auls 7Sjlibrige Bestehen des Parkhetels: Lie-

Zinftiger Empfang: Die Stadigardemddchen zeigten

sich ven ihrer besten ,Seiaeov 7 Fotos: Dabrowski  sel Christ und Generaldirektor Winfried Vdicker.
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und dins kam aus den verschiedenen Drckpressen:

Generaldirektor des ,Parkhotels”

FRANKFURT/M. Seine Lehre begann er im
Hotel , Ambassador® in Berlin, jetzt wurde er,
33jéhrig erst, Generaldirektor des ,Parkhotels“ in
Frankfurt: Winfried D. E. Viicker. Beide -Hotels
haben eines gemein-
sam: 3ie gehdren zur
Firmengruppe des vor
einem Jahr in Ziirich
verstorbenen Finan-
ciers Dr. Jacques Ro-
senstein, und diese
Gruppe wurde zu ei-
nem Konzern zusam-
mengefalit mit der
SPH Société de Par-
ticipation Hoteliéres
SA, Zirich, als Kon~
zernspitze. Fiinf wei~
tere Hotels gehoren
ihm an.

Zwischen Berlin
und dem Frankfurter
Hotel am Wiesenhiit-
tenplatz liegt eine

abwechslungsreiche
Laufbahn des Lii-
becker Kaufmannssohns, den vor allem eine
Eigenschaft kennzeichnent: Er weill, was er will,
Diese Tugend, von der Konzernspitze ebenso
erkannt und geschitzt wie inzwischen von seinen
Mitarbeitern, war es hauptsiichlich, die ihn so
frith zum Spitzenmanager werden lie. Nach
seiner Ausbildung zum Hotelkaufmann sammelte
er weitere Erfahrungen und Kenntnisse auf drei
Kontinenten. So in filhrenden Hiusern Siidafri-
kas bei der Hilton Hotels Corporation in den
USA, als Party-Manager in Miinchen und zuletzt
als Wirtschaftsdirektor im Hotel Frankfurt In-
tercontinental. Mit einem Stipendium der Carl-
Duisberg-Gesellschaft, der Cornell Society of
Hotelmen und der IBM studierte er an der Cor-
nell University in Ithaca. Durch Teilnahme an

weiteren Seminaren und Schulungen erwarb - -
Volcker Diplome als Auslandskorrespondent und ‘o\d\‘e“‘
Dolmetscher fiir die englische und als Wirt- e eﬂ ‘le“_
schaftskorrespondent fiir die franzésische Spra- @‘g\kﬁg' Fionkiu‘& eyt
che. Er gewann zahlreiche silberne und goldene o 1ED A “o\e\ ot chs‘«s\\“‘”‘L
Plaketten bei internationalen Menii-Wettbewer- w“&ﬁ. patk “C“‘oe_\ pestt ort ™
ben und gehdrt zahlreichen Verbinden und Ver- 30f \m.“en ot 0w el cand
einigungen an. 1 58t x & -E“\_‘\p

o p, lOIZe’
Su
h:gﬁ einee Sthef
rst Olzg wPargp
ne ag n T Otap
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Kulinarisches Portrait

Parkhotel Frankfurt/Main

Erlebniswelt rundum

Das Parkhotel in Frankfurt/ Main ist fiir Kenner der
Szene ein Begriff. Als Hotel und gastronomischer
Betrieb mit anspruchsvollem Angebot stehen grofie
Namen der kochkiinstlerischen Szene mit diesem
Haus in Verbindung: Otto Brust oder Hasso Seg-
schneider, um nur zwei zu nennen. Kiichenchefs,
die die Entwicklung dieses Hauses in den 75 Jahren
seines Bestehens mitgeprdgt haben. Seit 1966 istdas
Parkhotel im Besitz der Ziircher SPH-Gruppe. Die
Tradition des Namens fortfiihrend, wurden marke-
nng-strategisch neue Akzente fiir die Zukunft
gesetzi. Bei einem hohen Investitionsaufwand toral
renoviert und zum Teil umgebaut, prisentiert sich
das Parkhotel heute als gastronomischer Betrieb,
der ein Stiick Zukunft bereits vorweggenommen.
hat: Erlebniswelt Hotel, Erlebniswelt Restaurants,
Erlebniswelt rundum. Aufler einem im Ausstat-
tungsluxus differenzierten Zimmerangebot von
internationalem Standard bis zur Nobelklasse kon-
nen potentielle Gaste unter sechs gastronomischen
Betriebstypen wihlen, diejeder fiirsichals individu-
elles Angebot vermarktet werden. Parkhotel Frank-.
furt... das kleine Grand-Hotel, dieser Rundum-
Werbeslogan spricht fiir das eigenstindige, weitbe-
werbsherausragende Profil eines Hotel- und
Restaurantbetriebes, dessen Konzeption hierzu-
lande noch selten ist: eine umfangreiche Offensive,
wie es eine Frankfurter Tageszeitung ausdriickt, mit
dem Ziel, das Angebot um den Hauptbahnhof
herum mit Fingerspitzengefiihl und genauer Kennt-
nis des Gdstepotentials zu erweitern.

Von links nach rechts: Generaldirektor Winfried D. E. Vélcker (35 ),
Kiichenchef Heinz H. Imhof (30) und Wirtschaftsdirektor Klaus Rupp (34).
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Am Anfang der »Neuorientie-
rung« stand eine ausfihrliche
Analyse des Marktes, indemein
Betrieb dieser Art operiert. Win-
fried D.E. Voicker, der von der
SPH-Gruppe als Generaldirek-
tor eingestelit wurde, lieBim Zu-
ge der Renovierung ein Ange-
bot aufbauen, das so differen-
ziert gegliedertist, daf3 der Auf-
enthalt fiir jeden Gast fast rund
um die Uhr interessant ist:

»Einmal wollen wir den Hotel-
und Reslaurant-Gast gewin-
nen, der internationalen Stan-
dard, aber auch Spitzen- bzw.
Luxusklasse aus groBen Kon-
kurrenzbeltrieben gewohnt ist.
Weiterhin, und das ist beson-
ders wichtig, soll unser breitge-
féchertes gastronomisches An-
gebot auch dem Birger der
Stadt und des Umiandes Erleb-
nisse bieten, die ihn zum
Slammkunden unseres Hauses
machen. Nur so kann ein Hote!
dieser Art langfristig iberieben,
es soll auch ein Maus fir die
Frankfurter sein.«

Diese Gedankenstehenim wei-
testen Sinne hinter der neuen
Konzeption. - Generaldirektor
Volcker wird bei der Durchset-
zung allerldeenvoneinereben-
falls zum Teil neuen Flihrungs-
crew unterstutzt, so von Wirt-
schaftsdirektor und VKD-Mit-
glied Klaus Rupp, derseine Kar-
riere als Koch gestartet hat, von
Heinz Imhof, Kiichencheffiral-
le Restaurants, und den Re-
staurantdirektoren.

Mit der Umgestaltung hat man
den Hoteltrakt mit 280 Zimmern
zweigeteill: 80 Zimmer sind als
individuelle  Luxusdependan-
cen, als »Hotel im Hotel«, Park-
hotel »Tower« genannt, aus
dem Gesamtangebot ausge-
gliedert. Der Gast findet hier ein
ausgesuchtes, duBerstwerivol-
les Interieur mit speziellem VIP-
Service, der bis zum Sicher-
heitsdienst fir schutzbediirftige
Personen der BKA-Klassifizie-
rung Gruppe 1 reicht. Die (ibri-
gen 200 Zimmer im vor 10 Jah-
ren errichteten Neubau werden
internationalem  Anspruchs-

denken gerecht. Selbstver-
standlich ist bei all dem auch ein
Fitness-Center mit Sauna,
Dampfbad, Solarium, Massage,
Trimm-Geraten efc., das beire-
lativ giinstigem Preis ebenfalls
von den Birgern der Stadt
Frankfurt und des Umlandes
benutzt werden kann.

Schauen wir uns nun die sechs
Gastronomie-Angebote  des
Parkhotels zum Teil etwas ge-
nauer an:

» La Truffe«, klassisch-
franzosisches Restau-
rant

»La Truffe« entstand aus dem
Umbau des ehemaligen, weit-
bekannten Parkhotel-Restau-
rants: Anspruchsvolle Koch-
kunst mit NC-Einschlag, orien-
tiert an Saison- und Marktange-
boten. Hier wird Edelgastrono-
mie praktiziert mit einem taglich
wechselnden,  dreigingigen
Business-Mend zur Mittagszeit
und sechs- bis siebengéngi-
gem Abendmeni. Dazu eine
sténdig aufliegende Karte, die
sporadisch neu zusammenge-
stelltund ausgetauscht wird. Ein
Auszug daraus:

Roh marinierter Seeteufel mit
Paprika,

=

Cremesuppe von Krebsen mit
gefifiten Morchein,

*

Scheiben von Kalbsbries und
Hummer mit Lauchjulienne,

*

Pfifferlinge in Sahne mit Sem-
melknddel,

*

Pochiertes Kalbsfiletan Kerbel-
sauce, junge Karotten
und Safrannudeln,

*

Fasanenbrust an Génseleber-
creme mit Rote-Beete-Timbale
und Steinpilzen,

*

Flugentenbrust an Sauce mit
Zwiebelplree und  Nadel-
bohnen,

*

Pochierter Pfirsich mit Whisky-
Parfaitund Johannisbeersauce.
(weiter Seite 14)



Kulinarisches Portrait

ICE COUPE BLACK FOREST STYLE
COUPE DE GLACE FORET NOIRE

NOS GLACES VARIEES

Auswabl deutscher Kdade vom Brett, ab

CHOICE OF ASSORTED GERMAN CHEESES, FROM
LE PLATEAU DE FROMAGES ALLEMANDS, A PARTIR DE

Rrantfucter Dudding mit Bischofdauce

PUDOING FRANKFURT, WITH RED WINE SAUCE
LE POUDING DE FRANCFORT, AVEC SAUCE DE VIN ROUGE

Rote Griitge auf Hamburger Art, mit fliissiger Sabue

RED GRUEL HAMBURG STYLE, WITH FRESH CREAM
ENTREMENT AUX FRUITS ROUGES, AVEC CREME FRAICHE

Kirechenstrudel auf baperidche Art, mit Simidauce

CHERRY STRUDEL BAVARIAN STYLE, WITH GINNAMON SAUCE
STRUDEL DE CERISES BAVAROIS, AVEC SAUCE CANNELLE

Gigbecher auf schwargwdlder Aet

Rumtopf auf ostfriesidehe Ast, mit Nugeis
FRUITS, MARINATED FRISIAN STYLE, WITH RUM, SERVED WITH HAZELNUT ICE CREAM
CONFIT DE FRUITS AU RHUM, AVEC GLACE AUX NOIX

Gemischtes Eis mit Sabne

VANILLE-, GHOCOLATE- AND STRAWBERRY-ICE CREAM WITH WHIPPED CREAM

Das Dessert-Angebor in der Parkstube trigr ebenfalls die Handschrift der
Konzeption einer leichten deutschen Kiiche.

{Fortsetzung von Seite 12)

Es versteht sich fast von selbst,
daB die Zutaten frisch einge-
kauft werden, was Ubrigens al-
len Restaurantsin diesem Haus
zugute kommt. ,
Hinzu kommt ein den Speisen
angepaltes Getrankepro-
gramm mit Edelgewachsen im
Weinbereich, Sekten, Cham-
pagne etc. Alle deutschen
Weinbaugebiete sind vertreten,
dazu groBe und klassische
Franzosen, auBerdem die
Schweiz, Kalifornien, Oster-
reich, Halien und ~ quer Beet —
ein stattliches Angebot halber
Flaschen.

Kiichenchefs im
Parkhotel Frankfurt

Walter Pape tratim Erdffnungs-
jahr 1905 in die Kiichenbrigade
des Parkhotels eirn und war von
1926 bis 1934 Kiichenchef. Sei-
ne Nachfolge als Kiichenchef
tubernahm dann Wilhelm Bek-
ker, der seit 1919 im Hause war.
Bis 1961, aiso iiber fast drei
Jahrzehnte, stand Becker der
weiflen Brigade vor.

Otto Brust, sein Eintritt erfolgte
1934, iibernahm die Leitung als
Kiichenchef als Nachfolger von
Becker im Jahre 1961 bis 1969.
Hasso Segschneider, der bereits
seine Lehriahre in der Kiiche des
Parkhotels absolvierte, leitete ab
1970 fiir weitere 1 0Jahre die Ge-
schicke der Kiiche. 1981 tiber-
nahm Heinz Imhof als Kiichen-
chef die Leitung.
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Die Parkstube

Seit Friihjahr dieses Jahres ist
dieser Restauranttyp gedfinet.
Das Konzept steht fiir regionale
deutsche Kiiche, serviert in
deutscher Gem{tlichkeit, wozu
Kachelofen, Bleiglasfenster so-
wie Wande, Stihle, Banke und
Tische aus massiver Eiche ge-
héren. Die Bleiglasfenster
schmicken Wappen ehemali-
ger deutscher Kdnigreiche.

Gekocht wird fiir die Gaste der
Parkstube mit fast ausschlieB-
lich marktfrischen Produkten in
leichter deutscher Art. Jedes
Bundesland ist mit einem typi-
schen Gericht vertreten.

Dazu ebenfalls ein paar Bei-
spiele:

Nordseescholle auf Finkenwer-
der Art, Kartoffelsalat,

*
Donauwaller im Wurzelsud,
Damptkartoffeln.

*

Sauerbraten auf rheinische Art
mit Hosinen und Mandein, Rei-
bekuchen und Apfelmus,

*

Eingemachtes Kalbfleisch auf
Steftiner Art mit Morcheln und
Krebsen, Butterreis,

®*

Heidschnuckenkoteletts  auf
Linsengemdse, Bdckerinkar-
toffeln,
=

Schweinefilet auf bayerische

Art mit Malzbiersauce, Wirsing-

kohl und gebratenen Semmel-
knddeln,

*

Vierlander Mastente, knusprig
gebraten, Apfelrotkohf und Kar-
toffelkidBe.

in der Karte wird den Gasten
mitgeteilt:

»Die regionale deutsche Kiiche
dokumentiert eine Bodenstin-
digkeit, deren Gerichte sich un-
ter Verwendung frischer Pro-
dukte zur groBen Klche eig-
nen. Hiernach haben wir unse-
re Speisekarte zusammenge-
stelit. Sie ist eine Komposition
von vielen kulinarischen Kost-
lichkeiten aus unseren
Landen.«

AuBerdem bietet die Parkstube
neben den 4 la carte-Gerichten
ein breites Angebot an attrakii-
ven Buffets. Zum Mittagsbuffet
gehdren warme und kalte regio-
nale Spezialititen aus deut-
schen Landen, wobei jeweils
ein Land Uber mehrere Wochen
représentiert wird. Schieswig-
Holstein machte den Anfang,
die badische Kiiche steht zur
Zeit im Mittelpunkt. Nachmit-
tags gibt es ein Buffet mit haus-
gemachtem Kuchen und Ge-
back, abends ein Salatbuffet.
Sonntags bietet maneinen Wie-
ner Brunch, ein kaltes und war-
mes Buffet mit Spezialititenaus
dem k. u. k. Osterreich, dazu Zi-
thermusik.

Das Getrankeangebot in der
Parkstube bestehtnatirlich vor-
zugsweise aus deutschen Ge-
wachsen, eine stattliche Aus-
wah! wird offen angeboten. Wer
will, kann aber auch frisches
Premiumbier vom FaB und »Ap-
pelwoi« genieBen.

wdblen:

Brotaudmabl, Butter

2\

Briibgtlicten im Parthotel: cin Crlebnist Wir laden Sie
cin, ywigchen vier verschledenen Friibstiictdangcbotern, su

1. Gontinentales Friihstiict: Kaffee, Tee, Schobotade
oder Mileh, Brotlorh, Butter, Konfitiive und Honig

2. ParfstubensFriibstiictsbuffet: Raffee, Tec,
Scholelade oder Milch, Brotloch, Butter, SKonfitlive,
Honig, Sdfte, Friichte, Gicr, Sehinfen, Spect, Kage,
Jogburt, Gornflaled - cinfach alles was dad Hery begebrt

- alled fiir cinen étatlen” Tagedbeginn!

3. Athleten Friibstiict: Kaffee, Tee, @chobsiave over
Wilch, Brotforb, Butter, Konfitiive und cin 120 gr. Frilh:
stiiclé:sSteal mit gmei fridchen Lanbeicrn

4. Briihstiicten wie cin Kaider: Gine viertel Flasche
Lanson Champagner, Paridec & dndebrudt mit Walborfs
©Salat, geeducherter Bornholuer Lachs mit Sabues
meeeecttich, gtoei pochicrte Gier auf Toast mit Beluga
Maloésol Raviac, Gdnsclcberparfait , Dode du Chef,

im A fotoleTinytint

Wiesenhiittenplatz 28 - 5000 Frankfurt - Tel. 26370 /

..eins von 6 Gastronomie-A

ngeboten des Parkhotels

Die Frithstiickspalette im Parkhotel reicht von continentalerm Friihstiick bis
zum Kaiser- Frihstiick. Dieses Angebot wird ingwischen gerne von Geschiifts-
leuten wihrend einschligigen Gespriichen genutze, die nicht durch umfangrei-
ches Essen und Trinken »belastet« werden sollen.



Kulinarisches Portrait

-

auf Eisbergsalat”

Lauch- Morchelsalat

und Pilaw-Reis*

KLEINE SPEISE-KARTE

{*bis 3.00 Uhr erhéltlich)

Grénland Crevetten Cocktait

Parma Schinken, eingelegte Steinpilze*
Hausgebeizter Fjord Lachs mit Dillsentsauce*

Club-Sandwich, Toast, Hahnchenbrust,
knuspriger Speck, Tomate, Blattsalat

Unsere Ganseleberterrine mit kleinem

Marrokanischer Bohneneintopf*
Bouillon mit MarkkidBchen und Schnitflauch*
Lammragout mit feinen Gemiisen

Kalbsrickensteak vom Gril

mit Krauterbutter, Salatplatte
Kéniginpastetchen mit Spargelspitzen*
Pleffersteak, Butterbohnen, Pormmes frites

ABLANCA BAR
~ VA / //w/z/é{w‘/ -
ersenhuttenplatz 28/38-Telelon 0611} 26 970

N

Nicht jede Hotel-Bar bietet bis 3.00 Uhr nachts ein solch anspruchsvolles
Speiseangebot wie die Casablanca-Bar des Parkhotels,

In der Parkstubé wird allmor-
gendlich auch das Frihstick
serviert: vier Alternativen, vom
continentalen bis zum Kaiser-
Frahstlick, ideal fir Geschafis-
gesprache, die, so Volker und
Rupp, nicht durch umfangrei-
ches Essen und Trinken »bela-
stet« werden sollen. Im Rah-
men dieses Portraits ist die ent-
sprechende Karte abgebildet.

Konigbrunnen und
Wernlaube

Der Konigbrunnen und die
Weinlaube sind zwei weitere fiir
ein breites Publikum neu einge-
richtete Stétten der Gastlichkeit
im Parkhotel. Im Kdnigbrun-
nen wird jeden Tag ein Stamm-
essen »als Tellergericht« ser-
viert, das preislich zwischen DM
8,— und DM 11,— liegt. Diver-
se kalte Gerichte runden dieses
Programm ab; viele Giste trin-
ken dazu »Konig Pils« vom FaB
oder offenen Landwein.

Die Weinlaube ist ein offizieller
Ausschank der Vereinigung
Rheingauer Weingiter im Ver-
band deutscher Prédikatswein-
glter e.V., der von Weinireun-
den gerne frequentiert wird. Die
offenen Weine werden in 0,1-
und 0,2-1-Karaffen verkauft. Alle
14 Tage stelit ein Rheingauer
Winzer tber das Standardpro-
gramm hinaus funf seiner esige-
nen Weine vor, die zum Listen-
preis gekauft werden kénnen.

Zum Wein produziert die Kiiche
kleine Speisen, etwa

Warmer Zwiebelkuchen,

*
Rebenholzgerduchertes forel-
lenfilet mit Sahnemeerrettich,

*
Katenrauchteller auf Westfali-
sche Art mit Schinken, Aal und
Salm

oder
Winzerteller mit [eberwurst,

PreBkopt, Sifze und Camem-
bert.

Casablanca-Bar

Fast kein Hotel ohne Bar. Die
Casablanca-Bar ~ nostalgisch,
mit Piano-Entertainment, wiees
im Hausprospekt heiBt — wird
ebenfalls nicht nur als Hotelbar,
sondern als eigenstandiger Be-
trieb fur Frankfurt und Umge-
bung gesehen. Firdas interieur
stand »Rick's Bar« aus dem be-
rihmten Film »Casablanca« mit
Humphry Bogart und Ingrid
Bergmann Pate. Happy Hourist
von 17.00-19.00 Uhr, gedfinet
generell bis 3.00 Uhrnachts. Bis
zu dieser spaten Stunde kann
der hungrige Gastnoch {{ireine
Bar recht anspruchsvolle
»3Snacks« ordern.

Die Triiffelei

Die Triiffeleiistein LadenimHo-
tel, der diverse Gourmet-Spe-
zialitaten anbietet: ein reichhal-
tiges Weinangebot aus dem
Programm des »La Truffee,
Obstschnapse vom FaB oder
Rumtopf, in alten Steinkrigen
angesetzt. Es gibt die Vorspei-
sen und Salate des »La Truffe«,
ebenso eine Auswah! von brat-

fertigem  Frischfleisch, dazu
Gewiirzglaser des Kichen-
chefs far eine Zubereltung zZu
Hause.

In einem kleinen Bistro in der
Triffelei kann man an mehreren
Stehtischen schnell etwas es-
sen: von frischen WeiBwiirsten,
die nach Angaben des Hauses
jeden Tag per Flugzeug aus
Bayern kommen, bis zur Tasse
Kaffee mithausgemachtem Ge-
back.

Alle Triffelei-Spezialitaten
kann man auch verschenken
oder ins Haus kommen lassen.
Speziell fir Geschdftsleute gibt
es einen Konferenzssrvice.
Hier kannalles komplettper Taxi
in das Buro geliefert werden,
oder es wird direkt von der Dri-
ve-in-Theke abgeholt.

Diese sechs Gastronomie-An-
gebote eines einzigen Hauses
ergeben einen gastronomi-
schen Pool, wie er nicht nur
im Hauptbahnhofbereich fiir
Frankfurt wohi einmalig ist. Da-
zu noch das Hotel, und die »Er-
lebniswelt rundum« ist, wie be-
reits angedeutet, perfekt.
Hans-Herbert Seng
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Ein Abend-Menii im » La Truffe«.

15






Sty e%%/zéﬂ% Z %M

20, furi 7952

D@é'ex/%/ @@uﬂ?ﬂ?’afz , M)Niw JEECE F 4 /?/ﬂ:f;,’;ﬁ =
k- ;)”Jj
verarslaliol direh La Terrine de Ris de Veau et
cy . ' la Salade de attes rou es au Sautemes
wrler aer %d:ﬁ/ﬁ/%lﬁwg(% vor /ygy i”/,,/m,, @,}l sy — jm 2 j,r st
Sopogl b 7929 Cictean Fitho! /ﬂf - % e
e le#’éu\‘ QL/Q‘ (z«z;)uahkk/; T U
y« vl e 2 ;;A S

/’lz&»«m/{’ff ' ﬁ‘ Lgﬁ‘»«;}ﬁ"({,d{ é’:af/e Llreta
feie bl oot oy '/77,( Lo bmesecctics bose

. ‘ I'()si[:_@w oo ,
%ﬂ“ﬂé&g %WJ [Cflc, sl ch“‘/““'— ot /fl 4 L*Mf“"(x Gt

/Z A Tn comeaa i gl

Frts
,ﬁAM/! b (enn gm/q/ ¢

/m(t s Rt LeSaint-Pierre au vieux vinaigre & &isu.

o £ e s

/)7- licocm / P de Beaune Zj; 2L 4TI fﬁ’ff?{ g flbdc
Lo—&_wa»u, }//Ac» s Pai IZ/QK Cirg R plasileven

Pv LULQ ég/ A lu-/"p’tao 320

penegl  dbeti priey Zen ,(Zt’/lla« ¢ 7954 Chitormu e///(»’/z/?/w()
/‘L/]‘R /C{//é/ - il fce

Metyticis il veofiil | 7954 Chatean %ﬂ/ﬂ(z/zy za GreFrpeliniid

£ Vi /{’ay/;’f R

/( l‘—'z: LR
tired el peffte — /

7

(/,,_ 4 JBlr pite (iudea. #omLa Cassolette de Truffes de Sarlat

fouzal) o b L JQM”J‘?‘ZW aux jeunes carottes
Mu‘*/,o&bé / “'"-“‘Q / rn /o[éf’?pcé

2
/f\.«/ o duté ?//’l{ Jieut {-‘1../6
ééj («L:'{;MM 1/‘S s ((/%}au //(/ 7878 CEiitean Faidar

Mise ern lowteitte d g{%f Ttvsin
}u ijdéé e /7%;1;/ i itoe
¢£’ v /‘i .
/Mﬁ ‘5/@ a(,@%g sy deleme el it d J’l e JQrice gl
((2»4 /"rzzj//df J-a& «,/3% ,&Au’ /[‘L z‘wéaf(cu;zk gl {MJM—/: teipr
e f Zx.ﬂ—«"ww.n&\/;r“(( Lev e (//j/,u e gy ¢ el o
/”’fld& /7&]7{;(/ é\‘«/ﬁ oz, lra y Do /ZAf tewed i

Yooctelomell Lol o [0 [rsiriin. bl Lo il

@JVEVE W‘ﬁ)

, \ La Selle de Chevreuil aux Pruneaux d’Agen
Vand o2 2 /Qﬂaézaﬂg’ - M

polenta légére
Henri Levy, Karl Wannemacher, Willy Tetz en Cuisine, 7928 Chatean Montrose
Eddy Teusch et Michael Reisner en Salle, ainsi que o 7998 CHhilorree Cé,? Lo fons Consed
toute la Brigade du Maitre, soni heureux et fiers, ! i )
d'ceuvrer aujourd’hui pour votre plaisir. 7998 Chitean Cartionnicur st lof

192 e //V? %ﬁ y/ CJ{’@»*?/\ .
ZLC(L)u ’/@rr(/ bt - Lo @é"-”" el

(l e fowoleecto, —Zq_rwzz; /@/Lua.ét fo T
2 }Z\i‘f e ;?T‘.KL )(,w/w, (,Z;éé/ /_Qzﬁ./bu.



Le Pigeon étouffé braisé & I'’Ancienne
Chanterelles au Cerfeuil

7959 Chitecr Latowr

)Jaf ux—»ﬂi’lzﬁk / )J/éz.j

Fe Corctz

blis, e
bé e sy %y {@a/z/z%/é %ﬂ/&%ﬁf

7955 Chiiteaw Latour Zi’zz“’f/:; A
. jﬁb 5% Do
ﬂéf&u%

%é'/\ &.suwm)-é@

)a(ir Z e t(,w‘ Mol f-
/c._/g/({t7(){v~ }’“%/,f(@
/uw//&.ﬁ’—-\%e’ g

Les Fromages Fernnefs de mon ami
Chnstnan Cantin

/X 7926 /4/26 Forrarnée /,Q’ g/wé// Z L(a’ 4 f”jz; ;
/Ve
e vy Aovnesre Shserver, Ha, /72/;//' y

L/ﬂzJ////JJf%/&

4(,/:—7,&, u’L & 2

AX /ﬁfﬂ Tt3ree Fomnarde / /ze/wﬂ

5‘1&/ # 7 el {E'z”«;?&«e/»&;uw,//l)iﬂé/g ‘ ‘//zL &, A
R S

35

QO

Mousse aux Péches Blanches gratinée [#, 7
coulis aux framboises J}fﬂ 4“/ % Hery gc‘gﬂ/’f Wt Gitgrrecesise, Miirche RS
Kouglof Maison Aery Herres @gz‘af 7//a/m%, Wcstader C’:“:z(
, f Foe yvf( /»‘Zﬂ Tery Hernic-Gert Woschest, Meain. Tl
7900 Chitean o %ae/ﬁ ot o g P )ty Dl B e kraerers
7 pe A /24, 2 “~ .
7899 Ehiitecres Srvoiraril 1/:’& 15;: ol T 7 % Z\E% Wh'
Ay /L dozected s . f‘f‘,\,‘]‘yv’"\
7962 %/77//726/;4& Broet JM /[ %( (- < e ;{@; 4 (el lalfe {M Ll A%
}« Ay 2Ry ?[W
: //"««‘(( N

/x{ufc/ a"h@q‘fa—@% 8
o~ (oD ; fny g /w Fee /f__}/}_/(’_
Sowvtuge, @b peedd
ﬂ»«./xmx z’* (loffkj Pitad /da‘
N

Crande gfa/n/zay/zg 7820
Fserve de tow Meaison j ge/za'f,
%/Z/y Moweris & Co.

L Y AR S /uzu_u/L

Hery Jé(éﬂéﬂ %Jé/’%ﬂ/f[é %ﬂ/ﬁ%ﬁf
Fery Woalder % erdal, Ziirich
Hery %ﬂ/ﬁ%& Jf'/ﬂ/z&fé’ %fﬂ/?/%///
X Aerr Frarz Telter, @75/‘/6/ ere

Herr Shyree :%/Z 7, Hochin / 127/

)vc“)ébff’“
)7 2 el 0

o

Hery //ﬂ/%’/// % s, Bt //%/f/g/z A s,

Horr Fterrs o%% Berttrn
Hery Mawrice Benand, Fards

g

Hery Crinder Sk /ﬁma/&@//

Hery W J ., /{//g//m/a//é/ Az, //Md//?

vy Cinder Sotsrllc e, </d///zz/dJZ‘a/z //117»/ ’

Hery Tbores Seckel, Bertte -
Aery %z/f/e(/ Tiitttoer, L//nﬂ/%/'

Hery J?/z/ wil T Winkter, Beos
m\

s - L/ ; ay 3
e Poepre sy ~ flrlfr - Bociee creen.
P

‘- ~c ternd };Lu\ *

// 3 !z)'

2« ‘Lf\'-—\



Von HORST REBER

Frankiurt, — Man kenni
sie im Frock, Smeoking oder
in Hotel-Uniform mit polier-
ten Kndpfen — vornchm,
cliskret, mit wirdeveoller
Haltvng. Am Samstagneach-
mittag aber durfien sich
die Herren der Schwarz-
WeiBl-Brigade, einschiief-

von der Binding-Brauerel,

Die Hoteldirektoren im feinen Anzug kurz vor dem Stari. SpaB war Trumpf. Von links: Pe-
ter Radizi (CP Plaza), Ginther Haug (Kempinski Gravenbruzh), Bernd O. Ludwig (Frankfurter
Hof), Peter Schutfenhauer (Airpori-Hotel), Winfried V&lcker {Parkhotel) und Hermann Frémm-
rich {(Holiday Inn).

lich der .Generile” ven
sechs Frankfurier First-Class-
Hetels, in aller Tifentlich-
keit locker wie mie zuver
préisentieren: lachend wad
keuwchend, schwilzend und
regendurchnéift, manchs
auch stolpernd!

Vom Pagen bis zem Helek
che! rannte Frankfurts noble
Hotelierie beim 1. Keliner-Der-

Fotos: Joppen

by . Rund um den Haiserbrun-
nen”, mit und ohne Tabists,
um die Welte. Es -war eine
Veranstaltung, die iroiz strd-
o Reg fl der
56 akiiven Teilnehmerr wie
aueh cden rund 1000 Zuschau-
em eine Riesen-Cauvdi berei-
tele.
@ So stolperie unter dem
Jubel des Publikums der Pa-

ge Pasquale Irace vom
wFrankfurter Hof“ mit vier
Koffern biuchlings iibers

Pflaster. Der kleine Dienst-
mann gab aber nicht auf. So-
fort reinigungsbediirfiig,
schaffte er dennoch den drit-
ten von sechs Plitzen.

@ Bewertet wurde beim
Derby auch das tigliche
Handwerk: Fachgerechtes
Flaschen6ffnen, Einschenken,
Abstellen der Flaschen war
eine der Zusatzaufgaben bei
den Kellnern.,

&® Koche mulBten einer Ju=
ry ihr Wissen um die fiinf
wichtigsten Kriuter aus zehn
Moglichkeiten fiir die be-
riihmte ,,Grie So8“ unter Be-
weis stellen.

Biirgermeister Dr. Moog
als Schirmherr mufite oft
herzhaft lachen und meinte:
»30 frihliche und schnelle
Kellner habe ich noch nie
gesehen, Aber jetzt wissen
wir, da8 unsere Hotellerie
prima in Form ist fiir die
vielen Giste, die zur IAA
nach Frankfurt kommen.*

Weitere Sieger waren:
Kellner-Rennen: Marjahn
Voh (Airporthotel). Kellner=
Azubis: Frank Fischer
(Frankfurter Hof), Kéche:
ﬁlz‘fred Nedoma (Frankiurier
Hef) '

B Canol Cigderm, Page Im ,Frankfurter
Hof”, war mit seinen vier Koifern am
schnelisten.

B Blrgermeister Mc¢

mit seinen drel Tellern, auf denen Pilaumen Jongliert und heil
Ziel gebracht werden muBien, auf der Geraden vorbel — und gewc
das Mannschafisrennen. )



